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Presidencia Roque Saenz Pefia, 11 de abril de 2025
RESOLUCION N° 80/2025 - C.D.C.B. v A.

VISTO:

El Expediente N° 01-2025-00122 sobre Aprobacién del curso “Compuestos Bioactivos para
la Innovacion en Alimentos Funcionales” en el marco del Programa de fortalecimiento de carreras de
doctorado UNCAUS, iniciado por la Sec. de Investigacion, Ciencia y Técnica - Dra. ROMERO Mara:
¥y

CONSIDERANDO:

Que la propuesta elevada por la Dra. ROMERO Mara se desarrollara en el
marco del Programa de fortalecimiento de carreras de doctorado UNCAUS:

Que la propuesta de dictado del curso de posgrado “Compuestos Bioactivos
para la Innovacion en Alimentos Funcionales” se fundamenta en la creciente demanda global de
alimentos que no solo satisfagan las necesidades nutricionales basicas, sino que también contribuyan
positivamente a la salud y el bienestar de los consumidores;

Que los destinatarios seran alumnos de carreras de posgrado, docentes
investigadores, graduados de carreras vinculadas al 4rea de Alimentos, Quimica, Biotecnologia,
Nutraceuticos y carreras de grado afines, asi como profesionales de distintas industrias;

Lo aprobado en sesion de la fecha.

POR ELLO:

EL CONSEJO DEPARTAMENTAL
DEL DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS Y APLICADAS DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR el dictado del Curso de Posgrado “Compuestos Bioactivos para la
Innovacion en Alimentos Funcionales” en el marco del Programa de fortalecimiento de carreras de
doctorado UNCAUS, segiin el detalle que figura en el Anexo de la presente resolucion.

ARTICULO 2°: ELEVAR al Consejo Superior para su tratamiento.

ARTICULOQ 3°: Registrese, comuniquese, y archivese.
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ANEXO
GUIA PARA LA PRESENTACION DE CURSQS DE POSGRADO

A. DATOS GENERALES DE LA ACTIVIDAD

‘1. DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD

Consngnar el nombre del Curso de Posgrado '_ :

Compuestos Bioactivos para la Innovacmn en Alimentos Funcmnales

2. AREA RESPONSABLE

Area Posgrado. Secretaria Académica

3. DURACION

Consignar. la duraclén en dlas, semanas 0 meses. -

| Seis semanas. II‘llCIO 21 de abril.

4. CARGA HORARIA

Consngnar la carga- horaria presenclal yno presenc1a1 dlscrlmmada por horas tedricas, tedrico-

préctlcas, pricticas.

El curso tiene una carga total 40 hs: 15 horas de clases tedricas, 15 horas de clases practlcas y 10 de

trabajo final de evaluacién. Los médulos se habilitaran en un aula virtual en forma semanal y, dada la
modalidad de dictado asincrénica, el contenido estara disponible en linea para que los participantes
pueden acceder en cualquier momento y desde cualquier lugar. Cada médulo se compondrd de videos
explicativos, material de lectura opcional y ejeinplos de aplicacion. Dichos contenidos se presentaran f
de manera secuencial y vinculada, lo que requerird de completar la revisién del contenido obligatorio
para acceder al siguiente. Los participantes tendran la flexibilidad de avanzar a su propio ritmo, sin
. restricciones de tiempo o lugar, aunque deberan intervenir en los foros semanales al menos en dos ;
oportunidades, de manera de fomentar la interaccién entre los participantes. Cada médulo finalizara
con la aprobacion de una actividad, lo que habilitara el acceso al médulo siguiente. Z
En cuanto a la distribucién horaria, no hay horarios preestablecidos, por lo que los participantes podran
elegir el momento para completar el cursado segin su disponibilidad y preferencia personal. No

obstante, se sugiere una dedicacion semanal de 8 horas pare un aprendizaje progresivo y satisfactorio,

5. DESTINATARIOS Y CONDICIONES DE ADMISION - _

Requisitos fdrmales (credenciales. éducativas), de acuerdé éon la tipologia que se enuncia en el
'Artlculo 14 del Reglamento, 0 equwalentes (experlencla 0 conocnmlentos técnico-profesionales
que puedan sustitulr Ias credenctales requerldas), y especlales (conoclm:entos especlﬁcos) que:

deberén reumr !os partlclpantes y demas condncnonahdades de la convocatoria.

Alumnos de carreras de posgrado. Docentes investigadores. Graduados de carreras vinculadas al 4rea |

de Alimentos, Quimica, Biotecnologia, Nutracetticos y carreras de grado afines. Profesionales de

distintas industrias.
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6. CUPO

Especificar cupo minimo y méaximo.

Cupo minimo: 15 externos a UNCAUS

Cupo maximo: 30 alumnos.

7. CERTIFICACION

Términos de la acred:taclén de asmtenua y/o de aprobacu‘in segun corresponda._

Certificado de Aprobacion.

La acreditacion de la participacién semanal en los foros habilitard a rendir la evaluacioén integradora
con la que se aprobara el curso. Dicha evaluacion se realizard una semana después de finalizado el
. dictado del ltimo médulo. Se aprobard con un minimo de 70 puntos, para lo cual se dispondré de dos
2 intentos. Se emitira Certificado de Aprobacién a quienes cumplan con los requisitos mencionados, y
Certificado de Asistencia a quienes no aprueben la evaluacion final, pero cumplan con la participacion
semanal en foros. |

Créditos otorgados para alumnos de otros doctorados 4 (cuatro).

8. PARTICIPANTES : e g L
_Detaile de los docentes, panellstas, exposntores, ete., las funcnones que cumpllrén dentro del:
_equlpo (director/a, coordmadorla, profesor/a dlctante, etc) yla sintesns curncular de los/as'

mismos/as. Adjuntar Currncumm V]tae

Profesores dictantes

- Carina Fernindez

Titulacién: Dra. en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Ambito de desempefio profesional: Desarrollo de ingredientes funcionales a base de sistemas

coloidales — Desarrollo de instrumentos documentales de medicién para investigacion no experimental

- Mara Cristina Romero

Titulacién: Dra. en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Ambito de desempefio profesional: Desarrollo de cdricos funcionales
- Ricardo Fogar

Titulacién: Dr. en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Ambito de desempeiio profesional: Desarrollo de carnicos funcionales

i Se adjuntan CVs de docentes.

-9, ARANCEL : BERCR .
'Monto que se. estlme prudente 1mponer y; el presupuesto estabiec;do, en caso de que._."'-.. o

corresponda

Cursantes:

- Cursantes:
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- $25000 {pesos veinticinco mil) para cursantes de carreras de doctorado de la
UNCALUS.
- $45000 (pesos cuarenta y cinco mil) para investigadores y docentes investigadores de
UNCAUS.
- $ 80000 (pesos ochenta mil) para cursantes externos a la UNCAUS.
-  Entidad recaudadora: Universidad Nacional del Chaco Austral
- Honorarios Docentes
Honorarios: $300.000,00- por docente lo cual serd financiado por el Programa de Doctorado (RESOL.
- 2022-329-APN-SECPU#ME y RESOL-2024-1388-APN-SE#MCH.), mas 25% por inscripcién de

alumnos, El 75% de lo recaudado en las inscripciones quedaran para la universidad.

B. PROGRAMACION DIDACTICA DE LA ACTIVIDAD

1. FUNDAMENTACION

Exposicién sucinta de los fundamentos y lmeamnentos generales de la propuesta

La creciente demanda global de alimentos que no solo satisfagan las necesidades nutricionales bésmas
sino que también contribuyan positivamente a la salud y el bienestar de los consumidores ha captado
el interés de la comunidad cientifica por la generacion de conocimiento en el cazﬁpo de los compuestos :
bioactivos para el desarrotlo de alimentos funcionales, debido a sus propiedades funcionales y sus

efectos potenciales en la prevencioén y el tratamiento de enfermedades cronicas. En este contexto,

resulta fundamental que los investigadores adquieran un conoéimiento s6lido sobre los compuestos
?bioactivos, sus mecanismos de accidn, los diferentes métodos de extraccion, las formas de :
caracterizacién y su aplicacion en el desarrolle de alimentos funcionales. Este curso tiene como
objetivo proporcionar una base tedrica y pféctica sélida.que permita a los participantes comprender y
 abordar los desafios actuales en este campo, asf como desarrollar habilidades para llevar a cabo

investigaciones innovadoras y de alta calidad en el area de alimentos funcionales y nutricion.

2. OBJETIVOS

Enunciacién de los obJetwos de la lmcratwa. o

Al completar este curso, los part1c1pantes podran.
1. Identificar las principales fuentes de compuestos bioactivos en los alimentos y su potencial
aplicacién en el desarrollo de alimentos funcionales. )
2. Identificar é4reas emergentes de investigacion relacionadas con la incorporacion de
compuestos biocactivos en la industria alimentaria.
3. Seleccionar métodos de extraccidn y purificacién de compuestos bicactivos en alimentos.
4, - Evaluar el impacto de diferentes tecnoldgiaé de encapsulacion en la estabilidad y liberacion

controlada de compuestos bicactivos en alimentos.

5. Formular preguntas de investigacion, disefiar experimentos y ejecutar estudios para investigar
el impacto de los compuestos bioactivos en alimentos funcionales.
6. Interpretar los resultados estadisticos y su relevancia para las preguntas de investigacion,

utilizando representaciones graficas apropiadas.
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3. CONTENIDOS _

Indicar los contemdos mlmmos que se desarrollarin durante Ia Actmdad segun el crlterm de
orgamzac:én adoptado, ej unldades, médulos, ete. ' SRR

Recordar: -

- que Ia cantidad de contemdo debe ser acorde a las horas de dlctado,

- que estas actividades deben atendéra contemdos relevantes para la formaclén, :

- que este punto se refiere a Ios contenidos seleccmnados y orgamzadcs curr:cularmente, no a un

listado minucioso de temas

Moédulo : Introduccion al campo de los compuestos bioactivos

. Definicién de conceptos. fmportancia de la investigacién en compuestos bioactivos para la industria

! alimentaria. Fuentes de compuestos bioactivos. Areas de investigacion emergentes. Herramientas y

recursos para acceder a la literatura cientifica relevante. Formulacién de preguntas de investigacion y
desarrollo de hipdtesis.
Moddulo 2: Métodos de extraccidn y purificacion

Métodos avanzados de extraccion y purificacion de compuestos bioactivos en alimentos. Optimizacion

de procesos para mejorar la eficiencia y la calidad de los extractos bioactivos.

Viabilidad técnica y econdémica de los métodos de extraccién y purificacién.

Moédulo 3: Tecnologias de formulacién y encapsulacién

Desarrollo de matrices alimentarias con incorporacion eficiente de compuestos bioactives. Evaluacion
de diferentes tecnologias de encapsulacion para mejorar la estabilidad y la liberacién controlada de los
compuestos bioactivos.

Moddulo 4: Investigacidn con compuestos bicactivos

Disefio experimental. Variables independientes, dependientes y de control. Tipos de disefio

experimental, Planificacién y ejecucién de experimentos o estudios de acuerdo con las hipdtesis

! formuladas.

Moédulo 5: Andlisis de datos e interpretacién de resultados
Métodos estadisticos comunes utilizados en el anélisis de datos experimentales. Andlisis descriptivo
de datos (media, mediana, desviacién estandar, etc.). Pruebas de hipdtesis estadisticas apropiadas para

diferentes tipos de datos y disefios experimentales. Interpretacion de resultados estadisticos y su

relevancia para las preguntas de investigacion. Representacion de datos utilizando gréficos y tablas.

4, METODOLOGIA DE ENSL‘NANZA o IR
_Estrateglas de enseiianza que se prmnzarﬁn enel dlctado de la actmdad (e;.. taller, exposmldn,

aula mvert:da, dindmicas grupal_es, t_rab_ajo_s pr'a_i_ctl_cos de laboratorlo, traba;os de campo,_ etc.) :

Los médulos se habilitaran en un aula virtual en forma sefnanal y, dada la modalidad de dictado
asincrdnica, el contenido estard disponible en linea 'para que los participantes pueden acceder en
cualquier momento y desde cualquier lugar. Cada médulo se compondrd de videos explicativos,
material de lectura opmonal y ejemplos de aphcacnén D[chos contemdos se presentardn de manera
secuencial y vinculada, lo que requerird de comp]etar la revmén d(?;l contenido obligatorio para acceder

al siguiente. Los participantes tendrén la flexibilidad de avanzar a su propio ritmo; sin restricciones de

tiempo o lugar, aunque deberan intervenir en los foros semanales al menos en dos oportunidades, de
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manera de fomentar la interaccién entre los participantes. Cada médulo finalizara con la aprobacion de
una actividad, lo que habilitaré el acceso al médulo siguiente. En cuanto a la distribucién horaria, no
_hay horarios preestablecidos, por lo que los participantes podrén elegir el momento para completar el

cursado segin su disponibilidad y preferencia personal. No obstante, se sugiere una dedicacién semanal

de 8 horas para un aprendizaje progresivo y satisfactorio.

5. ACTIVIDADES

g Dlagrama de las actmdades con md:cacndn de la carga horana e“tlmada

1. Ident:f‘ cacion de fuentes de bioactivos y su potenc1a1 apllcac:lén en ¢l desarrollo de allmentos
funcionales: 2 horas

Seleccién del método de extraccion y de purificacién més conveniente: 2 horas

Seleccion de la tecnologia de encapsulacion mas apropiada: 3 horas

Eleccién de un disefio experimental: 3 horas

U R

Eleccion del recurso grafico més adecuado para complementar la informacién presentada en

texto: 2 horas

0. INSTANCIAS DE EVALUACION DURANTE LA ACTIVIDAD ol
Deta!lar ‘en qué consnstlré la evaluacldn de los aprendlzajes, cantndad y frecuencla de ]as-

'evaluacmnes, si se: prevén mstanclas de recuperac:én y reqms:tos de aprobacnén dela actmdad

Cada médulo finalizara con una actividad evaluadora de tipo multiple-choice, cuya aprobacion
habilitaré el acceso al médulo siguiente. Una vez completado el dictado del altimo modulo, los
asistentes dispondran de una semana para realizar la evaluacion final, la cual tendra el mismo formato
que las actividades individuales. En todos los casos, las consignas estaran formuladas de manera que
obligue a los participantes a aplicar los conocimientos y habilidades adquiridas durante el curso para
seleccionar la'fespuesta correcta entre varias opciones proporcionadas. Por ello, algunas consignas ;
presentardn escenarios y/o casos précticos para que los participantes los analicen y seleccmnen la
respuesta mds apropiada en funcién de su comprension del tema.

Todas las evaluaciones se realizardn de manera asincrénica, lo que permitira a los participantes

completarla en su propio tiempo y ritmo dentro de un plazo determinado. Una vez completada la

evaluacién, los participantes recibiran la retroalimentacién correspondiente sobre sus respuestas y su

i desempefio general en el curso.

7. CRONOGRAMA ESTIMATIVO L : o _ _
En este’ punto consngnar cémo se dlstrlbun’én las horas de dlctado de la nctmdad en el tiempo -

de duracnén establecldo Se debera consngnar la fecha de los dias de semana en que se dictard Ia

: actwldad y Ia cantldad de horas por dia,’ segun los meses de duraclén

Se prevé el dlctado de este curso en seis semanas consecutlvas iniciando el 21 de aan Dada la |

modalidad asincrénica, no existen horarios preestablecidos, aunque se sugiere una dedicacién semanal

de ocho horas para un aprendizaje satisfactorio y progresivo,
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8. MODALIDAD

Caricter presencial o a distancia.

- Totalmente asincronica

' 9. BIBLIOGRAFIA

i
|
|
|
!

Enumerar los textos basicos que seran manejados total o parcialmente durante la actividad, que '

den cuenta del enfoque adoptado y su actualizacién. 3

| Compuestos bioactivos de origen vegetal. Nuevo campo de actuacion en la estrategia “One Health”,
. Ediciones Graficas Rey, S.L., ISBN: 978-84-09-47928-3, 2023.

Encapsulation of Active Molecules and Their Delivery System, Shirish H. Sonawane, Bharat A.
Bhanvase and Manickam Sivakumar (Eds), Elsevier, ISBN 978-0-12-819363-1, 2020.
Chapter 3: Materials for Bioactive Compound Delivery Systems, Ming Miao; Long Chen; David
McClements (Eds), en Bioactive Delivery Systems for Lipophilic Nutraceuticals: Formulation,
-‘ Fabrication, and Application. EPUB ISBN: 978-1-83916-557-3, 2023

10. REQUERIMIENTOS

Descripcion de los recursos fisicos, materiales y econémicos necesarios para su realizacion,
conforme el niimero de asistentes estimado.
- Espacio de aula virtual en plataforma Moodle.
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Dra’Noras. Okulik
Directora
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